


Menger for alla tillfallen

Catering

Spara tid och pengar...

Du har precis tagit det forsta steget mot en lyckad tillstillning. Vilkommen till Kalmar saluhall,
en virld full av goda smaker fran nir och fjarran..

I vart eget kok forbereder vi din maltid. Lis igenom var meny lit dig inspireras. Saluhallen kan
erbjuda en mingd olika bufféer, luncher, middagar och tapas. Sjilvklart tar vi dven fram special-
komponerade menyforslag efter dina specifika 6nskemal.

Besté”ning

Minsta bestillning dr 10 portioner per ritt. Bestill maten ett par dagar fére. Vi hjilper girna till
om ni skulle vara ute i sista minuten. Risken finns 4r att alla vara ravaror inte finns tillgingliga.

Leve rans

Vi har egna bilar som levererar mot en leveransavgift. Den varierar beroende pa tidpunkt och
avstand. Det gir dven bra att himta maten sjilv pd postgatan 2.

F’ersonal

Personal debiteras frin 395 kr inkl. sociala avgifter per timme. Minimum debitering f6r personal
ar 4 timmar. Tid riknas fran avresa tom ankomst Saluhallen, postgatan 2 Kalmar.. All personal dr

olycksfall- och skadestandsforsikrad.
Betalningsvi”kor.

Moms tillkommer pé samtliga priser. Betalning kontant eller mot faktura med betalningsvillkor
10 dagar netto. Vi reserverar oss for eventuella pris- och sortimentsindringar.

Kontakta oss!
Bremerson AB ¢ Fd. Posthuset ® Esplanaden 30 ¢ 392 33 Kalmar

www.bremersons.se ® info@bremersons.se ¢ Telefon 0480-32 59 00
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U kos’c

—en go& start Pé dagcn

Var frukostcatering ir perfekt f6r morgonmatet eller for en god start pa dagen.
Gott, frischt och lyxigt! Hur du missat att dta dagens viktigaste mal, vi hjilper dig.

Frukostldda (fardig)

Kaffe/the, juice, mittande surdegsmacka med brod frin Solmarka gardsbageri
samt en bir- och frukt Smoothie (Raw Food)

................................................................... 85 kr
Frukostbuffe

Kaffe och the, socker, mjolk, apelsinjuice, nybakat lantbréd, solmarka knicke-
brod, yoghurt, smélindsk filmjélk, miisli, koke dgg, ost, Dackebygdens ddelskinka
med gronsaker, smor samt frukesallad

L 2R J o
. MO rga sSar
Konferensen
Ost, skinka, gronsaker och skott pa ett lite grovre brod ...oovevvevieveiiincncnenne 25 kr

Dagens matiga surdegsmacka
En hirlig vilfylld macka gjord pé bista surdegsbrod fran eget bageri. ................ 49 kr

Réksmorgdsens vanner

Nigot lir ha sagt att det borde finnas en forening for riksmorgasens vinner. Vi ligger
rikligt med handskalade rikor pé ljust bréod med sallad, 4gg och majonnis

................................................ Liten 39 kr m Normal 65 kr m Extra stor 125 kr

Fler goda Mackor p& hantverksbrod

Inlagd strémming med dpple och rodbetssallad .......ccooeveiiiiiiiiiiiiiii 45 kr
Falukorv fran gullaskruv med stekt 4gg .....ccccocvevininiiiiiininiic 55 kr
Biff Lindstrom med inlagda rotfrukter .........coeoveviiiiiinininininiinnnccees 48 br

Morbylangakyckling med kumminflisk fran Smultronboda och ostdressing........ 48 kr
Chark- och delikatesssmorgas med inlagda gronsaker och 6rter.......oooeeiicieies 48 kr



Mingel, Plockmat CAEIEE

Nar du inte riktig‘c vet vad dina gaster vill sta passar det Pchckt med Plockmat, du und-
viker dessutom massor med disk och allt som behovs érgod dryck, assiett och en servett.

l fall du behsver nagot matigare foreslarvi att du véher matiga smérrebrod.

Tapas och delikatesser pd brador

Charkuterier, ostar, oliver och marinerade gronsaker. Alltid nybakat surdegsbréd och knickebrod
dirtill. Serveras pa plankor som returneras till saluhallen.

Stor 135 kr m Liten 95 kr

Kanapéeer 22 kr st

Goda kanapéer med bréd och krutonger fran eget bageri.

Cheesecake med ansjovis och sikrom
Kalmarrora pa rigbrod (varmroke lax)

Oxrilette med majonnis och Manchego

Rostad auberinginréra med finkalssalami
Marinerad kronirtskocka med parmesandressing

Getost frin Orranis med lavendelhonung

Lufttorkad skinka fylld med getfirskost

Laxrulle fylld med firskost och gurka Lite Lyxigare Kanapéer 28 kr st

Rikor och pristost * Ankleverterrine och fikon

Vildsvinspaté med gurka e Kriftrora toppad med l6jrom
Gubbrora pé ragbrod Rokt sméliandskt radjur med firskost och lingon




Smakportioner 45 kr st

Passar perfeke till mingel kvillen dir gisterna vill bli lite "lagom” mitta. Maten serveras i sma
designade formar limpliga att duka upp till en licker buffé. 4 — 5 av vara smakportioner ar
likvirdigt med en ldttare maltid.

Mjukbakad citronlax med chilivinaigrette  *  Krimig Vichysoiase med sikrom

och gurka e Blomkal * 3 (Royal, Inlagd och Strossel)
Kycklinglevermousse med vinigerflisk, * Morotskrim med rostade hasselnétter och
fikon och sallad rokt kanin

Kriftssallad med krimig pepparrot sikrom o  S3llad med grissida och dpple och rigbrad-
och syltad rodlok skrutonger

Confiterad Mérbylingakyckling med * Ansjovisgravad torsk med betor och kapris

pristostdressing * Sallad med varmroke rokt lax och potatis

Sval gurksoppa med handskalade

chilirikor

Smorrebrod Vil tre for 145 kr

Biff Lindstromare med dijoncréme

Nabbens rokta laxsallad med dill och citron

Hemgjord grov leverpastej med roke sidflask

Bockling med hemslagen majonnis, rédbetor, dpple- och pepparrot

Stekt inlagd stromming med krimig 4pple och - ridissallad med Olandsost

Kokt rimmad oxbringa med legymsallad

Adelost, piron och Stranda fikonmarmelad

Smalindsk Kriftssallad







F&rdig picknick-korg innehdller:

Fickmck sallad och PaJ

L anaen korg mcc{ Fl]t OC}‘I satt clxg gronskan utamcor sa!uha”cn OC}‘I avn}ut dm maltx .

Saluha”cns PlC‘(ﬂlCl(‘(OY'g aric ”a med odsa.«:r urvara c{15.<ar.

Ta en Icarcllgpackaci PlCi(ﬂlCi(i(Org C”CI’ VaJ s]a]v bland salu}‘:a”cns a”a dC] katesser.

kyckling

luftorkad skinka

sommarmelon

korvar fran nir och fjérran

sallad

oliver och andra goda inliggningar
ostar med tillbehor

tre sorters brod och smalindskt smor.

Léna korgen av oss och limna
tillbaka nér ni dr klara.

Forbestill girna picknicken dagen fore

avhimining.

149 kr per person

Sallader 87 kr

Krutonger och dressing ingdr i varje sallad

Chévresallad fran Orranis med rédbetor,
rostade valnotter

Riksallad med 4gg, potatis, dill och pristost

Krimig romanssallad med Hagelsrum
klosterost vilj mellan morbylinga kyckling
eller roke lax

Rostbiffsallad med marinerade vaxbonor
och rostade solrosfron

Sallad Nicoiase med nabbens

dubbelrokta lax

Sallad Lyonaise

Chef sallad
(ddelost, kyckling och chorizo)

Ostkustsallad

(roke sik, kriftstjartar och romsas)

Svensk bondsallad
(vindgerstekt kumminflisk, dgg och potatis)

Italiensk sallad med luftorkad skinka, oliver,

paprika och marinerade kronirtskockor

Pajer 87 kr
1Till din pajbestillning ingdr sallad, valfri dressing och brid.

spenat och rokt lax

ost och Skinka
(Olandsost och Dackebygdens skinka)

ddelost och kyckling

* pristost och svamp
e 16k, fetaost och lufttorkad skinka
e kronirtskocka, tomat och rikor

* chevre, mangolod och salami



Bugéer

Visst ar det mysigt att ming]a runt buffébordet och smaka av alla vackert uPPlagda

delikatesser! \/al’ buffe fran vara Férstklassiga cateringmenyer.

Saknar du nagot K ontakta oss sa kan vi ge Herfc’jrslag SERUEL i olika Pris‘dasser.

Kall Buffé Eft

¢ Inkokt lax med dill- och romsas

e Saluhallens Ort — och pepparstekta
rostbiff med sés pa picklade gronsaker

* Saluhallens potatissallad med pristost
och kapris

* Blandad gronsallad
e Firskost smaksatt med schalottenlok

* Eget surdegsbrod och smalindskt smor

vrsesssensssssencssnness 145 kv per prson

Kall Buffé Tva
 Confiterad kyckling frin Morbylinga

med sallad och ostdressing

e Tridgérdsallad med firskpotatis och

sisongens gronsaker
e Citroninkokt laxfilé med 6rtsis
e Tomatsallad med pistou
e Firskost smaksatt med schalottenlok

* Eget surdegsbrod och smalindskt smor

cressssessssssnscssness 165 kv per prson

Kall Buffé Tre
e Lufttorkad skinka med basilika- och

melonsalsa

e Tre sorters salami, Pressatella, Milano
och finkéilsalami

e Tre sorters ost, Brie, Morbier och
Saint Agur

e Fikonmarmelad

 Saluhallens potatissallad med pristost
och kapris

* Kryddiga oliver och inlagda gronsaker
e Tomatsallad med pistou
* Eget surdegsbrod, kex, knickebrod

och smalindskt smor

vressssesssssensessness 165 Rov per prson

Kall Buffé Fyra

Ort- och pepparkryddad rostbiff med
pepparrotsdressing

Potatissallad med smorfrista kantareller,
sidfldsk och persilja

Sallad med varmroke lax och dpple med
nobbledressing

Dackebygdens kallrokta skinka med
paron, ruccolasallad och ost frin
Solmarka Gardsmejeri

Klassisk Skagenrora pa solmarkas ragbrod
Firskost med schalottenlok och orter

Levain (surdegsbrod) och knickebrod

cressnnessnnsessnneesns 205 kv per prson




Crillouffe “de luxe”
* Hingmorad ryggbiff frin Dackebyygden,

rullad i tre sorter peppar och orter

* Grillad sida frin voxtorpsgirdens ndjda
utegrisar, littrimmad och penslad med
dpplejuice och ingefira

* Nabbens varmrokta jigarlax med romsis

e Firskpotatissallad med pristost, sockerirtor
och grisloksvinigrette

* Kryddig sallad med korn och grillad paprika

* Grillade marinerade gronsaker med rostade
pumpafrén

e Kryddig och s6t grillsis med lite rokt smak

* Vispat smor frin emmamejeriet

e Gronsallad pa smé blad

* Nybakat surdegsbrod

e Firskost med schalottenlok och 6rter

Grillouffé "Smadland”
* Grillad gardskyckling i kryddig grillsas
med vattenmelon och irtskott

* Grillad sida frin voxtorpsgirdens néjda
utegrisar, littrimmad och penslad med
dpplejuice och ingefira

*  Grillad gravlax med citron och kapris

* Grillade marinerade gronsaker med
rostade pumpafron

* Firskpotatissallad med pristost,

* sockerirtor och grisloksvinigrette
* Vispat smor frin emmamejeriet

* Gronsallad pa sma blad

e Nybakat surdegsbrod

e Firskost med schalottenlok och orter

Grillouffé "regionens basta”

2 sorters Salsiccia frin Gullaskruv senapskrim
Kryddiga lammfirsspett med myntayogurt

Grillad sida fran voxtorpsgirdens nojda
utegrisar, littrimmad och penslad med dpple-
juice och ingefira

Potatissallad med pristost, kapris och priméorer

Salsa med korsbirstomater, firsk basilika &
avacado

Vispat smor frin emmamejeriet
Gronsallad pa sma blad fran friland
Cole slaw

Nybakat surdegsbrod

Firskost med schalottenlék och orter






Sésongsbugéer

E_n bugé som rattar sig eﬁ:er sésongcn och Aér
ravarorna i storsta mé’)jliga man ar ﬂérproduceracle

och/eller ekologiska.

Sommar

* Dillstekt kalvinnanlar i tunna skivor med primérsallad

* Handskalade rikor med tomatsalsa smaksatt med Hoglandets honung

e Tridgérdsallad med firskpotatis, kronirtskockor, gronsaker och firsk spenat
* Lokpaj med prosciutto

*  Varmrokt lax med ninonsis

* Firskost med schalottenlok och 6rter

* Levain (surdegsbrod) och solmarkas knickebrod

Svensk host
¢ Ort- och pepparkryddad lammrostbiff med pepparrotsdressing

* DPotatissallad med smalindsktsidflask, vaxbonor och persilja

* Paj med kantareller och pristost

 Sallad med varmroke lax , dpple och nébbledressing

* Korngrynssallad med bénor och rostade valnotter

* Dackebygdens kallrokta skinka med piron, ruccolasallad och smulad ost frain Hagelstad
e Klassisk Skagenréra pa solmarkas rigbrod

* Firskost med schalottenlok och 6rter

e Levain (surdegsbrod) och solmarkas knickebrod



[ixﬁnicﬂmen er &
pelmenyer

*“cshﬂenger

Vi har mat for alla tillfsllen. Nedan visar vi nagra av vara Festmcnger anPassade till sma

J

och stora sé”skap, Férhop ningsvis har du SEOE idéer om din maltid och vill traffa var

koksmastare for ett samtal ring dina 6nskemal.

\/i Iagar helst mat fran traktens bonder och andra mathantverkare runt om i regionen.
Pra ravaror Producera&e under bra villkor &r viktigt for oss.

Meny 1

FORRATT - Cheesecake pa kallroke lax fran fiskhandlare Per med
grislok och grovkornig senapsvinegrett

VARMRATT - Majskyckling frin Bjire med kantarellsky, gurkyoghurt
och ljummen sommarpotatissallad

EFTERRATT - Chokladmoussebakelse med havtornsfyllning

225 kr per person

FORRATT - Toast Kalmar

VARMRATT - Fisk- och skaldjursgryta med handpillade rikor samt
hemslagen majonnis med smak av rostad tomat, vitlok
och saffran

EFTERRATT - Sméldndsk ostkaka med sylt frin Korpakulla

239 kr per person

FORRATT - Sikrom pad syrlig potatiskrim med schalottenlok, ragbrod-
skrutong och balsamicoviniger

VARMRATT - Mjukbakad citronlax med kronirtskocka, bondbénor,
kvisttomat, sommarpotatis och dragonaioli.

EFTERRATT - Vit chokladcheescake med jordgubbar
245 kr per person




Meny 4

FORRATT - Tunna skivor Parmaskinka med gronsallad, rostad paprika,
oliver, kapris, parmesanost, olivolja och lagrad balsamicoviniger

VARMRATT - Helstekt ryggbiff pa smélindsk kalv med korngrynsrisotto med
kantareller, bakad tomat och kryddsky

EFTERRATT - Cremé briilée med gardssorbet frin Wirum

265 kr per person

FORRATT - Rilette pa kanin fran stubben med anklever och variation pa
morot och havtorn, saltrostade hasselnétter i vinigrette

VARMRATT - Rimmad Hilleflundra med skaldjursbuljong, vispat dillsmor
och kompott pd bondbéna, potatispuré med visterbottenost

EFTErRATT - Chokladfudgebakelse med sommarmylta

295 kr per person

FORRATT - Fisk- och skaldjurscocktail med marinerad finkal och
citronverbenadressing

VARMRATT - Lammrygg med rodvinssky, getostcreme, variation pd betor
och potatis -& rotselleriterrin

EFTERRATT - Rostad mandelmjélkscréme, svartpepparmarinerade hallon,
isat rabarber- och jordgubbskrap samt saltat knickflarn

329 kr per person




rjusmanskost

\/i erbju&er varierad svensk husmanskost.

Alltid wppskattad och villagad mat pa néirproducerade ravaror for den goda smakens skull.

Biff a la Lindstrom med rédvinssky, dijoncremé samt gronsak och potatis fran sisong ... 95 kr

Gullaskruvs falukorv med stuvad vitkal ........cccocooiiiiiiiiiie 85 kr
Gullaskruvs isterband med senapsstuvad potatis och rodbetor ......ccccccveiiinininininiin 95 kr
Halstrad Oxbringa med rotmos och grov senap .....cocceeeeeceeireninenienicnieieeincneseseeene 95 kr
Havets Wallenbergare med ansjovis och grasloksdressing .............ccoeevevieiiininincnennnne. 95 kr
Hemlagad blodpudding med stekt flisk och rarorda lingon .........c.o.coooeeiiniininne. 125 kr
Kall inkokt lax med citron- och dillmajonnds, pressgurka och kokt potatis .................. 125 kr
€17 S T TR 95 kr
KalWifrsjdrpar gUed gradOaSummme: ... M ...........cocno RO .. ................... 95 kr
Kokt kalv i dillF e€h k@KEPOtatis .............. BN . e 95 kr
Kokt OXDHISEMMIND CPDAITOTSAS ... S I e ee e eeeertereesesmeonesest@iesseseescongaecssensones 95 kr
Kokt rimmad kyckling med vit rotsakssds ........cccovevererieiiniiniininencciciieeececscsieene 95 kr
Kokt sej med rikor och griddstuvad purjolok ........ccccceivininininiiiiiiiniesicieiene 95 kr
Kokt torsk med dgg- och persiliesas ........cocevieriinininiiiiiiiniiiieiiisiest e sesitenne s enesnesnees 95 kr
Kilpudding med griddsds och blomkal ... 115 kr
Lufsa (rariven ugnspannkaka med flask och lingonsylt) ... 95 kr
Oxrulader med bacon, kapris och gurka graddsds ..........cccoeiiiiiiiniinciiiiee, 115 kr
Oxsyanssoppa med PIgOStPa ooty Sl Miiu.. &eeveote: duvaiiaseenensessiovennene USRI 95 kr
Pannbiff med l6ksky, saltgurka och kokt potatis ..........cccccoeviviiiiniiiiiiiiiiiie 95 kr
Stekt ansjovismarinerad stromming med dillcreme och marinerad fankal ...................... 95 kr
Stekt flisk med 16ksky och Gratinerad blomKal ..........cccocooiiiiiiiiniiiiiicce
», Sondagsstek (kalvstek med griaddas, vinbarsgelé och pressgurka)........cocoeeeiiniiiiiinennin.
Tjialknél pd smélindsk oxe med rédvinsds och potatisgrating ...........ccccceveevenvcruenuennene.
Viltkottbullar med SVAmMPSAS ....c.eevereeeiieriirinicieeeee e
| Angolbriserad stek fran smalindsk oxe, griddsis och MOrdtter .......ovvuevreceeurecenerinceenes

Olindska kroppkakor med de klassiska tillbehoren (3 st per person)




